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CHÂTEAU SOUAILLON 

PURPURATUS 

 

Merlot Cabernet Franc 
Appellation d'Origine Contrôlée 

 

 

 

Traubensorten: Merlot und Cabernet Franc 

 

Ursprung: Neuchâtel  

 

Reberziehung: Guyot 

 

Distribution: BUESS, Weinbau & Weinhandel AG, Sissach 

 buessvins.ch / chateau-souaillon.ch 

 

Produzent: Laurent de Coulon, St. Blaise 

 

Über den Wein: Die Heimat des Cabernet Franc ist die Loire, eine der 

nördlichsten Rebbauzonen auf der nördlichen Hemi-

sphäre. Die beiden Rebsorten, bekannt aus den As-

semblagen des Bordelais, verbinden sich ausgesprochen 

harmonisch. Samtig, mit einer weichen Fülle, ergänzt 

der Merlot den markigeren Cabernet Franc. Der noble 

Wein entfaltet seine Persönlichkeit erst nach einiger 

Zeit der Lagerung. 

 

Degustation: Dunkles Purpur. Samtiger Auftakt. Aromen nach Kir-

schen, Zwetschgen mit einem Hauch Schokolade –

schön strukturierter Wein mit langem, stoffigen Ab-

gang.  

 

Eignet sich  zu: Rind- und Lammfleisch kurz gebraten, Wild und Wild-

geflügel, Hartkäse...  
 

Der Fachmann rät: Dieser Wein kann bei idealen Bedingungen bis zu 8 - 

10 Jahren gelagert werden.  

 Die ideale Trinktemperatur liegt bei 16 - 18°. 

http://www.buessvins.ch/
http://www.chateau-souaillon.ch/

