
Domaine 
 

CHÂTEAU SOUAILLON 

ROSEUS 

 

Oeil - de - Perdrix 
Appellation d'Origine Contrôlée 

 

 

Traubensorte: Pinot Noir   

 

Ursprung: Neuchâtel Contrôlée 

 

Reberziehung: Guyot 

 

Distribution: BUESS, Weinbau & Weinhandel AG, Sissach 

 buessvins.ch / chateau-souaillon.ch 

 

Produzent: Laurent de Coulon, St. Blaise 

 

Über den Wein: Traditionell wird „Le vin d'une nuit“ eine Nacht an der 

Maische gelassen. Der Rosé muss sorgfältig gepflegt 

werden, um die fragile, typische Farbe zu behalten. 

 

Degustation: Der Echte – Zartes Lachsrosa, typische Nase, die an 

Himbeeren erinnert, kräftiger Rosé, voll im Gaumen, 

schön abgerundet.      

 

Eignet sich  zu: Traditioneller asiatischer Küche, Geflügel, hellem 

Fleisch, Fisch und leichte Sommerküche. 
 

Der Fachmann rät: Dieser Wein sollte jung getrunken werden, kann bis 3 

Jahre gelagert werden.  

 Die ideale Trinktemperatur liegt bei 9 und 12°. 

http://buessvins.ch/

