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Über den Wein: Das aussergewöhnliche Terroir am Jura Südfuss mit 

seinen roten, verwitterten, eisenhaltigen Böden und das 

besondere Mikroklima bieten beste Voraussetzungen 

für den Cabernet Franc, welcher seiner Heimat, der 

Loire, sehr nahekommen.  

 

Degustation: Leuchtendes Purpurrot mit Violettreflexen. Aromen 

nach Brombeeren und Cassis. Vielschichtige Gewürz-

noten. Leichte unterstützende Holz-Aromatik französi-

scher Eichenfässer. Eleganter Wein mit sehr viel Fines-

se und schönem, langanhaltenden Körper. Schon in sei-

nen jungen Jahren bietet diese Spezialität hohen Trink-

genuss.  

 

Eignet sich zu: Herbstliche Wildspezialitäten, rotes Fleisch, etwas kühl 

serviert auch zu Trockenfleisch passend. 
 

Der Fachmann rät: Dieser Wein kann bei idealen Bedingungen bis zu  

8 Jahren gelagert werden. Dank der Struktur des 

Cabernet Francs ist er bereits jung ein Genuss.  

Die ideale Trinktemperatur liegt bei 16°-18°. 
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