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Traubensorte: Chasselas 

 

Ursprung: Appellation Neuchâtel Contrôlée 

 

Reberziehung: Guyot 

 

Produzent: Laurent de Coulon, St. Blaise 

 

Distribution: BUESS, Weinbau & Weinhandel AG, Sissach 

 buessvins.ch / chateau-souaillon.ch 

 

Über den Wein: Die Trauben werden von Hand gelesen. Das Lesegut 

wird vollständig entrappt. Für diese Séléction wird 

ausschliesslich Ablaufsaft verwendet. 

 

Degustation: Blassgelbes Kleid, typische Nase, die an Lindenblüten 

und Honig erinnert, fröhlicher, lebendiger Wein mit 

fein eingebundener Kohlensäure. 

 

Eignet sich  zu: Apéritif, Süsswasserfisch in den verschiedensten 

Variationen und Weichkäse. 
 

Der Fachmann rät: Dieser Wein ist bereits nach 1 Jahr ein Genuss, kann 

bis zu 3 Jahren gelagert werden.  

 Die ideale Trinktemperatur liegt zwischen 8 und 10°. 

 

http://buessvins.ch/

