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2019 Magari

Ca Marcanda di Angelo Gaja

Bolgheri DOC
Typ Rotweine
Herkunft Italien, Toscana
Produzent Angelo Gaja
Ausbau 12 Monate Eichenfass, 6 Monate

Flaschenreife

Ausschanktemperatur 16 - 18°C
Trinkreif bis 2024
Alkoholgehalt 13 %

Traubensorten Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
Petite Verdot

Awards Falstaff 90 , James Sukling 93 , Robert
Parker 94 , Wine Spectator 91

Grosse 75cl

Artikelnummer 09404219

Bemerkungen

Das Weingut Ca'Marcanda in der Maremma besticht durch die
grossartige Architektur, die sich perfekt mit der toskanischen
Landschaft vereint. Seit 1996 hat Angelo Gaja gut 60 Hektar
Weingarten angepflanzt. Trotz der Wahl von weltweit angepflanzten
Rebsorten will Gaja keinesfalls Weine produzieren, die sich dem
internationalen Geschmack anpassen, sondern vielmehr solche die
das ortliche Terroir widerspiegeln und Eleganz, Frische und
Trinkfreudigkeit ausdricken! Die Gegend bietet ein hervorragendes
Klima far den Anbau internationaler Rebsorten wie Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot und Syrah.
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rotem Fleisch, Lamm und Rind, klassische Fleischgerichte an sdmigen
Saucen, reifem Hartkase...

Degustationsnotizen

Mit seiner weichen Merlot-Frucht und den wurzigen Cabernet-Aromen
reprasentiert Magari die Quintessenz der oberen Maremma. Sein
Geschmack ist voll und rund, dabei sehr elegant und fein in der
Textur. Ein klassischer Spitzenwein mit viel Tiefgrindigkeit und von
unverwechselbarer Ausdruckskraft. Das Bouquet ist vielschichtig und
erinnert Waldbeerendufte sowie an Eukalyptus und Zedernholz.
Dieses Topgewachs besticht durch seine dichte weiche Fllle und
durch einen langanhaltenden Abgang. Trotzdem ist dieser Magari
subtil, fein und elegant.
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